
Au gré du temps

Ce qui nous tient à coeur, vous faire vivre une expérience épicurienne, sincère,  
grâce à une fabuleuse équipe à votre service, le midi jusqu’à 16 heures et le soir jusqu’à minuit.

Merci pour votre présence et bon Voyage !

Le service et la TVA sont inclus.

LES PRÉMICES

Le bijou de tomates, hommage à la tchoutchouka de mon enfance	 75.–

L’Oshizushi de saumon des Grisons, onctueuse de miso Suisse                                                               85.–

Le thon rouge de Méditerranée, contraste de textures, velours soyeux de bonite                                 88.–

L’iconique tourteau, mémoire d’une ruelle Hongkongaise	 88.–

	

L’EAU, LA PIÈCE MAÎTRESSE

Le « gulai ikan » de turbot, immersion épicée Singapourienne  	 98.–

On dirait le Sud… la belle sole en écailles de truffe d’été, vierge de Green Zebra                                  98.–

Le homard bleu breton, interprétation d’un couscous 	 108.–

LA TERRE, LA PIÈCE MAÎTRESSE

La tendre volaille de la Gruyère, souvenir ému d’une pinède Tropézienne   	 90.–

L’agneau d’Appenzell, grillé au barbecue, comme un délice de Marrakech                                             92.–

Le plaisir à deux, d’une côte de bœuf wagyu de Galice, fumée au sarment de vigne                         238.–

L’ALPAGE SUISSE

La «Sbrinza» de la mamma, pour un entracte givré	 28.–

La collection de fromages, passionnément affinés par la maison Duttweiler	 32.–

L’ INSTANT SUCRÉ

La fraise gorgée de soleil, l’huile d’olive, émotion de Kalamata   	 32.–

Le jardin d’herbes de Bremblens, pour une brise d’été tout en fraîcheur	 32.–

Le bijou de tomates, hommage à la tchoutchouka de mon enfance

Le thon rouge de Méditerranée, contraste de textures, velours soyeux de bonite 

Le « gulai ikan » de turbot, immersion épicée Singapourienne  

L’agneau d’Appenzell, grillé au barbecue, comme un délice de Marrakech               

La «Sbrinza» de la mamma, pour un entracte givré

 La fraise gorgée de soleil, l’huile d’olive, émotion de Kalamata   

QUATRE INSTANTS

228.–

La tomate, le turbot, l’agneau et la fraise

CINQ INSTANTS

255.–

La tomate, le thon rouge, le turbot, l’agneau et la fraise

SIX INSTANTS

268.–

L’ACCORD CONCOCTÉ PAR NOTRE ÉQUIPE DE SOMMELIERS

Dégustations 4dl    110.–

Dégustations 5dl    125.–

Dégustations 6dl    138.–


